
                    Branchenverband Aargauer Wein

Weinkategorie
Restzucker   

in g/l

Restzucker   

in g/l

bis 4  □  ab 4 bis 8  □

bis 15  □ ab 15 □

 ab 8 bis 45 □ ab 45  □

 ab 8 bis 45 □ ab 45  □

Region  

Marke/Fantasiename

Gesetzliche Herkunft

Klassifikationsstufe  Jahrgang: 

Produzent

Rebsorten
In der Reihenfolge des 

prozentualen Anteils, absteigend

1. Rebsorte Anteil in %

2. Rebsorte Anteil in %

3. Rebsorte Anteil in %

4. Rebsorte Anteil in %

Kategorie 4: Süsswein, aufgespritet

Anmeldeformular Aargauer Weingenuss 2010

Kategorie 1: Federweiss, Rosé, Schiller

Kategorie 2: Schaumwein

Kategorie 3: Süsswein, nicht aufgespritet

5. Rebsorte Anteil in %

Holzkontakt ohne Holzkontakt    □   im grossen Holzfass   □

im kleinen Holzfass (z.B. Barrique)  □  andere Holzeinflüsse □

Weitere Zusatzangaben
(z.B. Strohwein, Trockenbeerenauslese, etc. )

Analysedaten pH: 

Gesamtsäure (in g/l):

Restzucker (in g/l):

Alkohol (in Vol%):

Losnummer

(gem. LKV, Art. 19 - 21)

Preis / Flasche (inkl. MwSt.)  Fr. 

Ort/Datum: __________________________________________    Unterschrift: 

Formular pro eingereichten Wein in einfacher Ausführung einsenden bis 20. September 2010 an:

Branchenverband Aargauer Wein, "Weinprämierung", Gässli 4, 5603 Staufen

Fax Nr. 062 891 21 18 Online-Formular unter www.aargauer-weine.ch Weinprämierung


